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INDICACOES BASICAS PARA SUA SEGURANCA

W Leia, por favor, cuidadosamente as instrugdes de utilizacio, que a ajudarao a manejar o
aparelho com seguranca e sem enganos.

M Nao coloque a Bimby NUNCA perto de uma fonte de calor (por exemplo, um aparelho
de aquecimento).

M Nao transporte NUNCA a Bimby pela asa.

B Mantenha os seus filhos pequenos longe do aparelho, prevenindo-os do calor do copo.

M Nao agueca NUNCA o copo vazio.

W Para triturar alimentos que foram cozinhados fora da Bimby, espere que a sua tempera-
tura baixe. Nao utilize NUNCA a velocidade Espiga nem pressione o botio Turbo, ja que
existe o perigo de se queimar.

W Nao trabalhe NUNCA com velocidades superiores a 3 com o suporte giratorio colocado
nas laminas, sobretudo em receitas de cozedura. PERIGO DE QUEIMADURAS.

B Para remover, use apenas a espatula incluida, com a anilha de travdo, nunca outros objec-
tos, como colheres, etc.

B Manobre a alavanca de abertura do copo apenas quando o selector de velocidade estiver
a zero.

B Nao ultrapasse NUNCA a quantidade maxima de 2 litros.

M Antes de limpar o aparelho, desligue-o da tomada eléctrica.

M Para limpar, s6 pode submergir o copo sem Iaminas, NUNCA o aparelho.

B Os aparelhos eléctricos Vorwerk ajustam-se as normas de seguranca vigentes para electro-
domésticos. As reparagoes realizam-se exclusivamente pelos técnicos Vorwerk autorizados.

As reparagdes feitas por pessoal nio qualificado, assim como o uso inadequado do aparel-

ho, pode causar graves perigos para o utilizador.




Dados técnicos

Bimby T™M 21

Homologacoes: c e

Motor: Motor universal, livre de manutengdo, potén-
cia nominal 600 W.
Regulacdo de velocidade sem escalonamen-
to desde 100 até 12 000 rotagdes por minu-
to / tecla Turbo.
Velocidade especial (intervalos) para amassar.
Proteccao contra sobrecarga por interruptor
automatico.

Calor: Poténcia nominal 1350 W
Proteccao contra sobreaquecimento.

Parte exterior: Material sintético altamente resistente, apto

para o contacto com alimentos.

Copo misturador:

Aco inoxidavel. Base de apoio em liga
de aluminio de alta qualidade. Volume maxi-
mo: 2 litros.

Valores de ligacio eléctrica:

Tensdo alterna de 220-230 V. 50 Hz. Con-
sumo maximo 1950 W.

Comprimento do cabo de ligacdo: 1 metro
enroldvel.

Medidas e peso:

altura 30 cm
largura 27 cm
fundo 42 cm
peso  7,4kg

Vorwerk Portugal LDA. reserva-se o direito de trocar ou modificar qualquer caracteristica dos

seus produtos sem aviso prévio.

Os materiais usados, que podem estar em contacto com alimentos, sdo recomendades pelo

Ministério de Satde.




Desembalagem e descricao dos componentes

Depois de abrir a caixa, assegure-se de que
0s acessorios da Bimby estdo completos. A
entrega inclui:

* Bimby TM 21
¢ Livro de receitas com manual de utilizacao
* Acessorios:
* cesto
* suporte giratorio (embalado separadamente)
 medida
* espatula (embalada separadamente)

Informacao detalhada do T™M 21:
% = Interruptor geral (ver pag. 5)
1 = mostrador digital combinado (tempo/peso)
2 = selector de tempo (minutos)
3 = selector de temperatura
4 = botao de velocidade Turbo
5 = selector de velocidade
6 = botao no zero, balanca
7 = parte exterior superior
8 = fechadura da parte exterior
9 = abertura de drenagem
10 = sensor térmico
11 = banda condutora de calor
12 = indicador luminoso de velocidade
13 = indicador luminoso de temperatura

Acessorios:

14= copo

15= alavanca fecho de seguranca

16= asa do copo

17=laminas

18= anilha de borracha para as l[aminas
19= base ou porca das laminas

20= receptor calorifico do copo (aluminio)
21= cesto

22= suporte giratorio

23=espatula

24=tampa do copo

25= junta anelar para a tampa
26=medida




Limpeza antes da primeira utilizacao

Antes de montar e usar a sua Bimby pela
primeira vez, tem que limpa-la cuidadosa-
mente.

Para limpar o copo (14), gire a alavanca do
fecho de seguranca (15) para a direita e
retire a tampa (24).

Tire do copo qualquer acessério que se
encontre dentro e, a seguir, tire as laminas
(17).

Para isso, gira-se a base (19) 180° para a
esquerda e, uma vez esta solta, retira-se
por baixo.

Entdo pode-se separar cuidadosamente do
copo as laminas e a sua anilha (18).

Limpe o interior do copo (14) cuidadosa-
mente com um pano macio.

A seguir, limpe a parte superior externa do
copo.

Para limpar e manter em perfeito estado a
parte inferior utilize um pano para limpar
aluminio.

Atencdo: para limpar a banda condutora
{11) de calor, é recomendavel utilizar
somente um pano himido suave, para ndo
estragar a parte antiaderente.

Sempre que lavar as laminas (17), coloque-
-as como se mostra na foto e passe com
uma escova. Ao lava-las, NUNCA inverta
as laminas (17) para que ndo entre dgua ou
detergente.

Atencao: em nenhum caso as laminas
devem permanecer mergulhadas em agua
ou serem lavadas em lava-loicas, ja que a
dgua ou o detergente podem destruir as
mesmas.




Montagem

1. Montagem das laminas (17)

Antes de colocar as laminas no copo (14),
assegure-se de que a anilha de borracha
(18) esta colocada. Pode, entdo, coloca-las
no copo com cuidado, para evitar cortes.

Encaixe a base do copo na base das 1ami-
nas de modo que coincidam os dois encai-
xes. O fechamento realiza-se girando a
base 180° para a direita.

2. Montagem do copo

Assegure-se de que o selector de velocida-
de estd na posicdo “0”. A alavanca do
fecho de seguranca deve estar situada no
seu topo direito. Coloque o copo com as
duas maos, com a asa para a frente, até que
encaixe completamente na base. Se for
necessario, gire o copo até que a barra da
asa entre na fechadura correspondente da
parte exterior, para que nao interfira nas
medidas da balanca.

Encaixe a tampa com a junta anelar mon-
tada na articulagdo do copo e baixe até
que encaixe nas ranhuras da asa. Gire a
alavanca de seguranca completamente até
ao topo esquerdo. Caso contrério, o fecho
de seguranca impede que se ponha em
funcionamento a maquina, avisando com
um sinal sonoro esta anomalia.




Descricao do funcionamento

Medida (26)
A medida tem uma dupla fungao:

1. Fechar a abertura da tampa para evitar
que salpique e perca calor durante a
cozedura.

A medida tem que ser sempre colocada
com a abertura para cima. Os ingredientes
liquidos podem introduzir-se sem levantar
a medida.

2. Medir os ingredientes
Uma medida cheia até acima contém apro-
ximadamente:

Agua, leite, azeite 100 gramas *
Arroz 100 gramas
Aglcar 100 gramas
Farinha 60 gramas
Maisena 50 gramas
Pdo ralado 40 gramas
Parmesdo ralado 50 gramas

* 100 gramas = 1 decilitro = 100 ml.
Contetdo %2 medida (metade) = 50 ml.

Tampa (24)

Para trabalhar com a Bimby € necessério
que se utilize a tampa, com a junta monta-
da correctamente (o lado em forma de “V”
tem de ficar para baixo), colocada em cima
do copo (ver pégina 6).

Limpar a superficie da tampa com elemen-
tos nao abrasivos, ja que, de contrdrio, per-
derd a pelicula de proteccao que a cobre e
podera ficar manchada por algum dos aci-
dos dos alimentos.

Atencao: Pode-se colocar a tampa fora da
mdquina sem fechar a alavanca de segu-
ranca, pois isto impediria a sua posterior
colocacao correcta na maquina,




Copo (14)

A quantidade maxima é de 2 litros, que
nao devem ser ultrapassados em nenhum
caso. No interior do copo existem quatro
marcas. Cada uma delas marca ¥ litro.

Atencao: Nao lavar nunca o copo no lava-
-loicas com as laminas postas.

Cesto (21)
O cesto tem uma dupla funcao:

1. Os ingredientes que ndo tenham que ser
misturados nem triturados colocam-se
no cesto e este dentro do copo.

Para tirar o cesto do copo coloca-se a es-
patula no encaixe e levanta-se sem fazer
forca.

2. Para coar, filtrar ou escorrer, por exem-
plo sucos de verduras e frutas, coloca-
-se o cesto dentro do copo. Ao deitar o
COpo, segura-se o cesto com a espatula.




Base do copo (19)

A base do copo serve para segurar as lami-
nas no mesmo. Mediante o fecho estilo
“baioneta”, este trabalho faz-se de maneira
rapida e segura. O pé esta construido num
material isolante de calor, pelo que o copo
quente pode ser depositado sobre qualquer
superficie ou bancada da cozinha.

Atencao: A base do copo tem que fechar ate ao topo, pois, caso contrario, o sensor de
femperatura nao entra em confaclo com o copo e a confeccao interrompe-se prematura-
mente. Além disso, poderia provocar diferentes anomalias em algumas pegas.

Espatula (23)

A espatula permite remover os alimentos
quando a Bimby estd em funcionamento.
Gragas ao seu desenho, com a anilha que
faz de travdo, nunca entra em contacto
com as laminas. Pela sua forma especial, é
também apropriada para vazar o copo.

Também se utiliza para retirar o cesto e
para segurd-lo ao coar sumos. Para a sua
limpeza, a ponta da espatula pode separar-
-se do cabo.

Atencao: Por razoes de seguranca, a anilha
travao da espatula deve ficar sempre apoia-
da sobre a tampa, e nao usar outro tipo de
espatula ou utensilio, ja que, estando a
maquina em funcionamento, este utensilio
chocaria com as [aminas.

9



Suporte giratério (22)

Este til acessério serve para bater natas e
claras de ovo. Também evita que alguns
alimentos (por exemplo, leite, maisena) se
peguem ao interior do copo, ao trabalhar
em quente e em baixas velocidades (velo-
cidade 1-3).

Atencao:

1. Antes de por as laminas em andamento,
colocar o suporte giratorio.

2. Nao trabalhar com velocidades superio-
res a 3.

3. Nao utilizar a espatula se se colocou o
suporte giratorio,

Utilizacao:

Para acoplar o suporte giratério, tem que
encaixa-lo simplesmente na parte superior
das laminas com uma suave rotacdo para a
direita.

Nota: Sempre que quiser triturar e tenha o

suporte giratério posto nas laminas, retire-
-0 antes de comegar o processo.

10




Trabalhar com a Bimby

A Bimby deverd ser colocada num lugar
plano e estavel, onde possa ser usada facil
e frequentemente.

E muito importante que nao se tapem as grel-
has de ventilagao da parte posterior, no exte-
rior da maquina. Nunca transportar ou mo-
ver a maquina completa pela asa do copo.

Explicagao dos simbolos
@ temporizador
I selector de temperatura
@ selector de velocidade
4 velocidade de mexer
{ velocidade de amassar
& balanca

Colocar em funcionamento

O cabo de ligagao eléctrica é enrolavel
para ser adaptado segundo as necessida-
des. Quando tiver escolhido a distincia
apropriada (maximo 1 metro), ligue a ma-
quina na rede (220-230V/50Hz). Ligue o
interruptor principal. O visor ilumina-se
com o ponto decimal no simbolo tempori-
zador. Agora, a sua Bimby esta pronta para
trabalhar.

Conselho: Usar sempre os elementos de
comando, como o temporizador, selector
de temperatura e selector de velocidade
pela ordem de cima para baixo.

Atencao:

1.5 o copo nao for colocado correcta-
mente, um dispositivo de seguranca
impede o arranque da Bimby e emite
um sinal sonoro. Neste caso, ponha o
selector de velocidade em “0” e coloque
correctamente o copo.

2. A medicao electronica do peso realiza-
-se numa margem de temperatura
ambiente desde 5 até 45°C. Se ndo vai
usar a Bimby durante um tempo prolon-
gado, deve desligar o interruptor princi-
pal.

11




Temporizador (2) e mostrador digital com-
binado (1)

Para misturar a quente é imprescindivel
programar um tempo com o temporizador.
Para misturar a frio a utilizagdo do tempo-
rizador € opcional.

Programacao do tempo:

Gragas ao temporizador pode-se seleccio-
nar um tempo de funcionamento até 60
minutos. Girando o temporizador para a
direita consegue-se ajustar:

0 até 1 minuto em passos de 1 segundo
1 até 10 minutos em passos de 30 segundos
10 até 60 minutos em passos de 60 segundos

Trabalhos a quente e a frio:

Ao pbr em funcionamento as |aminas,
comega uma contagem decrescente para o
tempo seleccionado, em passos de 1
segundo até 0. Em casos de trabalhos a frio
(selector de temperatura no 0) as laminas
param e um sinal sonoro indica o final do
processo. Ao finalizar um trabalho de
cozedura, para além do sinal sonoro, as
laminas continuam a girar a 100 rotagoes
por minuto até que baixe a temperatura,
para evitar que se queimem ou peguem os
alimentos.
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Correccao do tempo seleccionado:
Durante o funcionamento, tanto a frio como
a quente, pode-se variar o tempo no visor
ogando o temporizador para a direita e
para a esquerda. Se o aparelho se apagar
antes do tempo marcado, o tempo restante
reflecte-se no visor, piscando, até que volte
a arrancar. Se quer interromper o trabalho,
ha que retroceﬂer 0 tempo até 0, uma vez
que as laminas estejam paradas.

Crondémetro (s6 a frio):

Se ndo marcou nenhum tempo, este crono-
metra-se depois de accionar o selector de
velocidade até um maximo de 60 minutos.
ApoGs estes 60 minutos a maquina péra auto-
maticamente.




Selector de temperatura (3) e indicador
luminoso de temperatura (13):

Com o selector de temperatura podem-se
marcar temperaturas para trabalhar a quen-
te entre 40° e 100°. Assegure-se de que o
selector de temperatura estd em “0”, se
quer trabalhar a frio.

Velocidade 3 = cozedura suave

Ao seleccionar a velocidade 3 aquecem-se
os alimentos mais devagar para conseguir
uma preparagao mais rica em vitaminas.
Esta funcdo € a mais indicada para todas
aquelas receitas de cozedura cujos ingre-
dientes sdo susceptiveis de se pegar as
paredes do copo.

Arranque suave (acima de 60°)

Se com uma temperatura acima dos 60°
dentro do copo se acciona a tecla Turbo ou
a velocidade Turbo, a electrénica evita
uma aceleragdo brusca para que ndo haja
salpicadelas de particulas quentes. A
seleccdo de uma temperatura de cozedura
reflecte-se opticamente no indicador lumi-
noso correspondente. Este muda a sua cor
e intensidade, de amarelo para vermelho
de acordo com a temperatura fixada.

Varoma

Ao seleccionar a posicao de temperatura
“Varoma” pode-se aquecer a mais de 100
graus. Esta funcao é muito apropriada para
reduzir processos de cozedura grandes,
evaporar liquidos e cozinhar a vapor com
0 recipiente Varoma.

Ao finalizar o tempo marcado, o aqueci-
mento apaga-se automaticamente e emite
um sinal sonoro. As laminas continuam a
girar na velocidade minima, independen-
temente da velocidade fixada anterior-
mente, enquanto existir uma temperatura
alta; assim evita-se que os alimentos
quentes se queimem ou transbordem do
copo. Esta operacao termina, como sem-
pre, ao retroceder o selector de velocida-
de até ao “0".

Atencao: Para triturar alimentos que ten-
ham sido cozinhados fora da Bimby espe-
re que arrefecam. Nao utilizar nunca a
velocidade Espiga nem pressionar o botao
Turbo, ja que existe o perigo de se quei-
mar.

Barm_-._.,_-

Atencao: Ao seleccionar a temperatura
“Varoma”, tem que trabalhar com o volu-
me minimo de 1 litro de liquido no copo,
ja que existe o perigo de que, ao vaporizar-
-se prematuramente, se alcancem tempera-
turas que desliguem (fusivel térmico) o
aparelho temporariamente (ajustar o recei-
tuario),



Selector de velocidade (5) e indicador
luminoso de velocidade (12)

Ao accionar o selector de velocidade,
entram em funcionamento as laminas. Com
um Unico comando podem-se seleccionar

5 tipos de velocidades sem paragens:

Descricao Escala | Voltas/min.
Mexer 1-3 100-1000
Cozedura suave] 3 ver pag. 13
Amassar J Intervalo 6000
Triturar 3_9 2000-9000
Turbotriturar | “Turbo” 12 000
Mexer = 4.

Em velocidades muito baixas (100-1000
rotagoes por minuto) pode-se misturar de
uma forma muito cuidadosa e cozinhar mui-
tas receitas de “colher”. Também é a veloci-
dade ideal para mexer grandes quantidades.
Para que se possa trabalhar sem problemas, a
zona da velocidade 1-3 estd delimitada por
pontos de encrave por friccdo.

Amassar = {

O simbolo da espiga, a direita da posicao
“0”, serve para fazer massas. Para seleccio-
na-lo, tem que tird-lo suavemente do
comando e depois roda-lo para a direita
até ao topo. O funcionamento em interva-
los garante uma mistura homogénea das
massas. A velocidade Espiga nao funciona
com alimentos muito quentes.

Triturar = ®

Esta zona de velocidades serve para cortar,
triturar, bater, pulverizar, ralar e moer. A
medida que se aumenta a velocidade,
aumenta também a intensidade do indica-
dor luminoso. Para triturar quantidades
pequenas, €, por vezes, necessario interca-
ar um ciclo de velocidade Espiga, salvo
em receitas de cozedura. _
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Atencdo: F recomenddvel rodar o selector
de velocidade lentamente, até alcancar o
valor desejado, para evitar salpicadelas de
alimentos.
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Botao de velocidade “Turbo” (4)

Neste modo de funcionamento podem-se
misturar ingredientes que devem ser picados
em separado. A funcdo do Turbo me-
diante botao estd disponivel com o selector
em “0” ou a partir da velocidade 4. Com o
selector em “0, activa-se o cronémetro.

Nota: Sempre que utilizar ingredientes
muito duros e os queira triturar (presunto,
chocolate, queijo, etc.) pressione o botdo
Turbo varias vezes e depois coloque na
velocidade durante 9 uns segundos.

Botdo da balanca (6) colocado no “0”
Com a Bimby pode-se pesar os ingredien-
tes necessdrios directamente no copo. Por
favor, observe os seguintes passos para
pesar:

1. Colocar o copo na méquina. Se for
necessario, rode o copo ligeiramente até
que a barra da asa entre na fechadura
correspondente da parte exterior, para que
nao interfira nas medi¢des da balanca.

2. Pressionar o botao para colocar no “0".
No visor aparecerd o seguinte:

[+[0]0]0

O ponto aparece por cima do simbolo da
balanca. &

3. Introduza o primeiro ingrediente (até
2,5 kg) e controle o peso no visor.

4. Volte a pressionar o botdo para colocar
no “0” e introduza o ingrediente seguinte.
A balanca mede desde 10 gramas até um
total acumulado de 7,5 kg.

Ao seleccionar algum tempo de funciona-
mento no temporizador, ou ao colocar em
funcionamento as laminas, o visor volta a
assinalar os minutos e segundos com o pon-
to por cima do simbolo do temporizador. ®

Bimb:,.

Bimby

Atencao: uma carga superior a 2,5 kg
acrescentacla num mesmo passo, leva a
que o viIsor marque intermitentemente

—
[6[818]8]
indicando uma sobrecarga

Depois de ter pressionada o botdo para
colocar no "07, ja nao pode retirar ingre-
dientes do copo, pois o visor marcaria

r Y
| — — -

indicando um erro de pesagem,

15



O sensor térmico (10)

O sensor térmico coloca-se ao inserir o
copo na base de aluminio, no fundo da
base do copo. Mediante a comprovagio
electronica de que o copo estd cheio, veri-
fica-se e regula-se continuamente a tempe-
ratura dos ingredientes. Um fusivel térmico
protege adicionalmente a banda condutora
de ca%or de sobreaquecimento.

Atengdo: para uma correcta regulacdo da
temperatura, o sensor deve manter-se lim-
po para garantir um bom contacto com o
copo.

H4, igualmente, que verificar que nao fica
nenhum resto de comida no fundo do copo
que impega o contacto com o sensor tér-
mico.

Formacio de odores

Se, ao preparar 0s alimentos, o motor esti-
ver submetido a muita carga, pode ocorrer
que o aparelho se desligue através do inte-
rruptor de seguranca e se formem odores
pelo motor estar muito aquecido.

Isto é absolutamente normal e nao estraga
de forma irreversivel nenhuma das partes da
méquina. A Bimby esta, depois do tempo de
arrefecimento mencionado, pronta para tra-
balhar outra vez.
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Interruptor de proteccao do motor

Todas as receitas que o livro da Bimby
contém estdo confeccionadas de tal forma
que, seguindo as suas instru¢oes, nao se
activarao os dispositivos de seguranca. In-
clusivamente, se passar as quantidades re-
comendadas (por exemplo, mais de 600 g
de farinha), nao causara estragos jd que o
interruptor de seguranca o dgesliga auto-
maticamente.

Se o motor for desligado por excesso de
quantidade ou densidade dos ingredientes:

— coloque o selector de velocidade no “0”.

~ se tiver ingredientes dentro do copo, reti-
re-os da maquina.

- reduza a quantidade de ingredientes e/ou
adicione liquido.

— espere 5 minutos (arrefecimento).

— volte a colocar o copo.

- volte a seleccionar uma velocidade.




Indicacdes para receitas proprias

1.- Sucessao dos ingredientes nas recei-
tas:

Ao preparar receitas préprias, deve pensar,

primeiramente, em que ordem vai utilizar

os ingredientes e se é necessdrio aquecé-

-los ou ndo.

2.~ Pesar os ingredientes:

Antes de pesar o primeiro ingrediente,
ponha o peso a “0”. Certifique-se de que o
copo esta totalmente direito. Se a barra de
seguranca estiver apoiada na parte exterior,
produz-se, inclusivamente com o copo
vazio, um desvio de 40 gramas ou mais.

3.- Ordem para seleccionar os parime-
tros:

As receitas programam-se facilmente, se

vocé manejar os selectores e teclas de

cima para baixo:

Exemplo: 5 minutos, a 100°C e velocidade 1:

— temporizador = 5'.
- selector de temperatura = 100°.
- selector de velocidade = 1.

4.- Tempo de cozedura:
O tempo de cozedura depende de:

—temperatura inicial dos ingredientes a
aquecer.

— quantidade, peso e volume dos ingre-
dientes.

— condutividade de calor do alimento.

— escala de aquecimento.

- ndmero de rotagdes (mais rdpido = mais
frio).

— uso de acessorios.

5.- Regulacdo de calor:

O processo de aquecimento e a regulagdo
da temperatura entre 40° e 100° realiza-se
gragas ao sensor térmico e a avaliacdo
electrénica. Este circuito de regulacdo
muda-se quando se escolhe o funciona-
mento “Varoma”. Neste caso, encurta-se o
tempo de aquecimento, permanecendo
acesa, continuamente, a banda condutora
de calor.

6.- Utilizacio do cesto:

A partir de 1 % litros de liquido no copo,
alargam-se os tempos de cozedura. O ces-
to tem uma condutividade de calor diferen-
te da dos alimentos liquidos. Além disso, o
volume que tem de ser aquecido aumenta,
impedindo, em parte, o intercdmbio de
calor entre os liquidos quentes no fundo do
copo e as quantidades um pouco mais frias
na parte superior, ja que os liquidos ascen-
dentes e descendentes tém que passar
pelas aberturas do cesto. Recomenda-se,
neste caso, trabalhar na velocidade 4.

7.~ Velocidade das liminas:

O controlo electrénico da Bimby nio per-
mite aumentar subitamente a velocidade
nem arrancar imediatamente ao pressionar
a tecla Turbo quando o contetido do copo
se encontra a uma temperatura superior a
60° sempre que os ingredientes tenham
sido aquecidos na Bimby. Nao triturar
NUNCA a quente numa velocidade supe-
rior a 5.

Se prefere aquecer ou cozinhar os alimen-
tos exteriormente, uma vez introduzidos
no copo, espere 5 minutos antes de colo-
car a maquina em funcionamento.

NUNCA utilize a tecla Turbo se introduziu

no copo alimentos aquecidos fora da Bimby,
ja que existe o perigo de se queimar.
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Limpeza

Antes de limpar a fundo a Bimby, é
imprescindivel apaga-la e desliga-la da
tomada eléctrica.

Limpe o equipamento base com um pano
himido e um detergente suave ndo agressi-
vo. Certifique-se de que ndo entra dgua na
relha da parte superior. Para evitar inter-
eréncias na medicdo da temperatura, é
importante que as superficies da base de alu-
minio do copo e o sensor térmico estejam
limpos. A sujidade na base elimina-se com a
ajuda de um pano para aluminios. A banda
condutora de calor, assim como o sensor tér-
mico, limpam-se com um pano hamido.

Todos os acessérios e pecas desmontaveis
- com excepgao das laminas - podem-se
limpar no lava-loigas. As partes de alumi-
nio ou algumas pecas de plastico podem,
neste caso, mudar de cor.

Para limpar as laminas existem dois sistemas:
Depois de ter terminado um preparado,
encha o copo até meio com 4gua, progra-
me na velocidade Turbo e deixe durante
uns segundos em funcionamento. Qutro
sistema, o qual é aconselhavel que se faca
uma vez por semana, é desmontar as lami-
nas. Retire a junta das laminas e limpe-as
em separado. Lave as ldminas debaixo da
torneira, segundo o exposto na pagina 5.

As laminas nao devem NUNCA permane-
cer mergulhadas em dgua ou serem lavadas
no lava-loicas, jd que a dgua e o detergen-
te podem destruir as suas pecas giratorias.

A montagem realiza-se como se descreve
na pagina 5. Se ndo vai usar a Bimby
durante um perfodo prolongado, é reco-
menddvel que se desligue o interruptor
principal.
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Para evitar a formacdo de odores e a acu-
mulacao de restos de alimentos na espétu-
la, separe frequentemente a ponta da espa-
tula do cabo, para realizar uma limpeza
exaustiva. Recomenda-se, para além de
uma boa escovadela, deixar a espatula des-
montada de molho em dgua com sabao.

A tampa do copo e a junta limpam-se do
mesmo modo que a espdtula, separada-
mente, para se obter uma maior limpeza e
higiene. Recomenda-se, para além de uma
boa escovadela, deixar a tampa e a junta
separadamente de molho em dgua com
sagéo.

Limpar a superficie da tampa com elemen-
tos nao abrasivos, jd que, de contrério, per-
derd a pelicula de protecgao que a cobre,
podendo ficar manchada por alguns dos
acidos dos alimentos.




Manutencao

L]

Nunca deve aquecer o copo vazio.

Ndo deve colocar a Bimby perto de uma
fonte de calor como, por exemplo, fogio
ou forno.

Em caso de sobrecarga, o motor bloqueia
automaticamente. Reduza a carga, espe-
re uns minutos e proceda de novo.

Nao transporte nunca a Bimby segurando
pela asa do copo.

Nao utilize nunca a tampa sem a sua jun-
ta anelar correspondente.

Manobre a alavanca de abertura do copo
somente quando o selector de velocida-
de estiver no “0” e as [dminas completa-
mente paradas.

Para triturar alimentos que foram cozin-
hados fora da Bimby, espere que arre-
fecam. Nao utilizar a velocidade Espiga
nem pressionar o botao Turbo, j& que
existe o perigo de se queimar.

Para mexer, use somente a espétula com
a anilha travdo que se junta; nunca utili-
ze outros objectos, como colheres, etc.

Ndo encha nunca o copo acima da sua
capacidade maxima de 2 litros.

Quando ndo utilizar a Bimby, recomen-
da-se deixar a tampa do copo sem a
medida no seu orificio e o copo sem ser
fechado, para uma maior ventilacio do
mesmo.
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Manutencao

* Nunca deve aquecer o copo vazio.

* Néo deve colocar a Bimby perto de uma
fonte de calor como, por exemplo, fogdo
ou forno.

* Em caso de sobrecarga, o motor bloqueia
automaticamente. Reduza a carga, espe-
re uns minutos e proceda de novo.

¢ Ndo trans(rorte nunca a Bimby segurando
pela asa do copo.

* Néo utilize nunca a tampa sem a sua jun-
ta anelar correspondente.

* Manobre a alavanca de abertura do co
somente quando o selector de velocida-
de estiver no “0” e as laminas completa-
mente paradas.

* Para triturar alimentos que foram cozin-
hados fora da Bimby, espere que arre-
fecam. Nao utilizar a velocidade Espiga
nem pressionar o botao Turbo, ji que
existe o perigo de se queimar.

* Para mexer, use somente a espitula com
a anilha travdo que se junta; nunca utili-
ze outros objectos, como colheres, etc.

* Ndo encha nunca o copo acima da sua
capacidade maxima de 2 litros.

* Quando ndo utilizar a Bimby, recomen-
da-se deixar a tampa do copo sem a
medida no seu orificio e o copo sem ser
fechado, para uma maior ventilagio do
mesmo.
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Problemas de funcionamento

NAO ENTRA EM
FUNCIONAMENTO

v Verificar se o interruptor principal foi liga-
do.

v Verificar se a alavanca de seguranga (15) esta
fechada correctamente.

v Verificar se 0 copo estd bem encaixado e a
barra de fecho esta dentro da fechadura da
parte exterior.

NAO AQUECE NADA

v Verificar se seleccionou uma posigao de
temperatura.

v Verificar se programou tempo no tempori-
zador.

NAO AQUECE O SUFICIENTE

v Verificar se, por engano, seleccionou o pro-
grama de “cozedura suave” ao colocar o
selector de velocidade em pos. 3.

AQUECE DEMASIADO

v Verificar se ndo seleccionou uma tempera-
tura muito alta por engano (por exemplo,
“Varoma”).

v Verificar se o sensor térmico (10) e/ou a sua
zona de contacto com o copo estdo limpos.

v Verificar se o sensor térmico (10) ndo se
encontra “fundido” na sua proteccdo de
borracha preta.

PAROU ANTES DO TEMPO
PROGRAMADO

v Se o visor mostrar a mensagem (6), trata-se
de sobrecarga do motor. Ver na pégina 16
“Interruptor de proteccao do motor”.

VISOR APRESENTA MENSAGEM
[-~]

v Depois de realizar uma pesagem e pressio-
nar o botdo no “0” (6) retirou-se parte dos
ingredientes.

VISOR APRESENTA MENSAGEM
[8.888]

v A pesagem excede 2,5 kg.

VISOR APRESENTA MENSAGENS
(11 [2] 3] [4] [5] [6]
[71 [8] [9] [A] [B] [C] [D]

v Anote o céd(ijgo da mensagem, desligue a
sua Bimby e dirija-se ao seu servigo técnico
Vorwerk.
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Gostaria de ser uma das
pessoas a representar-nos
em Portugal e ganhar
dinheiro?

Informe-se pelo telefone da sua zona
ou ligue para o nimero 808 200 784




NN

VORWERK

W

A Vorwerk oferece as suas
maquinas, acessorios, publicacoes e
consumiveis exclusivamente
através dos seus representantes
credenciados ou servicos técnicos
autorizados, ndo em
supermercados ou lojas.

Os produtos adquiridos nestes
dltimos nao sao garantidos
pela Vorwerk, assim como também
nado se responsabiliza pelos problemas
ocasionados pelas indicagdes de publicacoes
nao editadas pela Vorwerk.

Servico de atendimento ao cliente:

808 200 784
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